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. Ordbeermarmelade

mit Javende( & Vani(le
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Qutaten

250 Gramm Erdbeeren
2 Stangel Lavendelbliten

1 TL Vanillepulver
2-3 EL Wasser

o

Zubereitunyg

Je nach Topfgrol3e Boden mit dem Wasser be-
decken, damit die Erdbeeren nicht anbrennen.
Diese kommen kleingeschnitten hinein und
werden einmal auf groBer Hitze weichgekocht.
Danach die Friichte ein wenig zerstampfen und
auf kleinster Hitze dahinkdcheln lassen bis alles
eindickt. Zum Schluss kommen noch die ab-
gezupften Lavendelbliten und die Vanille dazu.
Weitere 10 Minuten dahinkocheln lassen und
zum Schluss in ein sauberes Glas fillen.



