£

Friulein

— GRON

Mdidesdphutter

o

Lutaten

250 g Butter
1 Handvoll frische MadesuSbliten
2 EL Honig

o

Zubereitunyg

Zundchst zupft von der Pflanze vorsichtig die
Bliiten ab. Die Butter sollte Zimmertemperatur
haben und kommt in den Mixer um dort cremig
und weich geschlagen zu werden. Danach den
Honig hinzuftigen und wenn alles gut verrihrt ist,
ganz zum Schluss die kleinen Bliten unterheben.
Ich fiille die weiche Butter in eine Silikonform ab
und erhalten nach der Kihlzeit im Kiihlschrank
kleine hiibsche Butter-Pralinen.




